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VALORISER LES PRODUITS ET SAVOIR-FAIRE 
La gastronomie est l’un des piliers de l’art de 
vivre de la région Bourgogne-Franche-Comté. 
Aux côtés du monde agricole, agroalimentaire 
et institutionnel, la filière céréalière contribue à 
valoriser les productions régionales en favorisant 
leur accès aux labels d’origine et de qualité (AOP/
AOC, IGP…) et en assurant leur promotion dans 
différents secteurs : biscuiterie, brasserie, pain 
d’épices...

La Bourgogne-Franche-Comté produit de 
nombreuses spécialités culinaires appréciées 
dans toute la France et au-delà des frontières. 
Outre ses vins prestigieux et ses fromages à 
succès (Comté, Morbier, Epoisses,…), on recense 
bon nombre de produits et recettes associés aux 
céréales : volailles Label Rouge élevées aux grains, 
gougères, croûtes aux morilles, pains d’épices de 
Dijon…

LA QUALITÉ « DU CHAMP À L’ASSIETTE »
Au-delà de la qualité des céréales produites 
en Bourgogne-Franche-Comté, l’excellence est 
une exigence qui engage tous les acteurs de la 
filière, dans de multiples domaines : formation 
des opérateurs, traçabilité sur le cycle de 
production-transformation, contrôles sanitaires, 
obtention de certifications, maintien des savoir-
faire traditionnels, recherche et développement, 
innovation...

AU SERVICE DE L’ALIMENTATION DURABLE
Le pôle de compétitivité agroalimentaire Vitagora 
fait bénéficier la filière céréalière d’un centre de 
recherche et d’innovation à la pointe des questions 
alimentaires. Il réunit des acteurs de l’agriculture, 
des industries alimentaires et de l’enseignement 
supérieur autour de projets liés à la thématique 
« Goût-Nutrition-Santé » pour le développement 
d’une alimentation durable et citoyenne. 

ALIMENTATION ET CÉRÉALES

LE SAVIEZ-VOUS ?

baguettes de 250 grammes peuvent être 
fabriquées avec 1 hectare de blé tendre,  
soit 5,5 tonnes de farine. 

25 000 

verres de 25 centilitres, soit 35 000 litres de 
bière, peuvent être produits avec 1 hectare 
d’orge de brasserie.

140 000

paquets de pâtes de 500 grammes peuvent être 
fabriqués avec 1 hectare de blé dur.

7 700  

tonnes d’aliments pour animaux sont produites 
grâce à 1 hectare de céréales, ces aliments étant 
composés à 50 % de céréales.

13

*Viavoice-Intercéréales, 2020

76%
des habitants de 

Bourgogne-Franche-
Comté considèrent que 
les produits céréaliers 

font partie intégrante du 
patrimoine culinaire  

de la région.*



Terre d’élevage, de polyculture et 
d’espaces forestiers, la Bourgogne-
Franche-Comté se distingue par la 
diversité de ses filières agricoles 
et par la qualité des produits 
qui en sont issus. Les céréales y 
contribuent en produisant des blés 
tendres riches en protéines. 

Retrouvez la carte des 
collecteurs et industries  
de transformation sur :

www.intercereales.com/carte/organismes/

*Viavoice-Intercéréales, 2020

80 %
des habitants de la région 

Bourgogne-Franche-Comté, 
estiment que les produits 
céréaliers (pain, bière...) 
sont de bonne qualité.*

Le couloir fluvial 
Rhône-Saône facilite 
l’exportation des 
céréales régionales vers 
le bassin méditerranéen. 

TERRITOIRE ET CÉRÉALES

UN PATRIMOINE NATUREL EXCEPTIONNEL
Né le 1er janvier 2016 de la fusion des régions Bourgogne et 
Franche-Comté, le nouvel ensemble régional s’étend des 
plateaux du Morvan, aux massifs des Vosges, jusqu’au Jura. 
Ses paysages alternent entre forêts, prairies, lacs et cours 
d’eau, dont le Doubs et la Saône.
Les surfaces agricoles couvrent plus de 50 % du territoire. 
Réputée pour ses productions viticoles et ses produits issus 
de l’élevage (viandes, fromages), la Bourgogne-Franche-Comté 
est aussi une région céréalière.  
Les cultures s’associent harmonieusement aux vignobles et 
pâturages qui constituent la signature visuelle de cette région 
à forte attractivité touristique.

UNE PRODUCTION CÉRÉALIÈRE QUALITATIVE ET QUI 
S’EXPORTE (*)

La surface agricole de Bourgogne-Franche-Comté occupe 
2,4 millions d’hectares (Mha), soit la moitié de l’espace 
régional (4,8 Mha). Les cultures céréalières s’étendent sur 
737 000 ha (30 % du territoire), avec une prédominance de blé 
tendre (381 800 ha) et d’orge (202 600 ha), suivis par le maïs et 
le triticale. Outre les 2,4 millions de tonnes (Mt) de blé tendre 
récoltées chaque année en moyenne, la production d’orge, de 
l’ordre de 1,3 Mt par an, fait de Bourgogne-Franche-Comté 
la troisième région productrice sur ce segment. Les céréales 
de Bourgogne-Franche-Comté sont pour 31 % utilisées 
localement, 37 % exportées dans des régions limitrophes 
et 32 % exportées à l’international. La moitié des grains qui 
part à l’étranger est du blé tendre ce qui témoigne de la 
reconnaissance de la région dans la culture de cette céréale.
Mais la Bourgogne-Franche-Comté est également trés 
impliquée dans la production biologique avec 86 000 ha de 
grandes cultures dédiées. Grâce à des taux de protéines 
supérieurs à la moyenne nationale, son blé tendre est reconnu 
pour sa haute qualité. Cet atout favorise les synergies avec 
les filières animales de même qu’il contribue à la vitalité des 
activités de première et seconde transformation.

(*) Source : FranceAgriMer - Récoltes 2021



UN PILIER DE L’AGROALIMENTAIRE RÉGIONAL 
Outre les agriculteurs, la filière céréalière est structurée autour d’un 
maillage dense de coopératives et négoces assurant la collecte, le 
stockage et le commerce des grains. Les blés panifiables de qualité 
supérieure ont encouragé l’essor de la meunerie (34 moulins) ainsi que 
l’implantation d’entreprises industrielles de boulangerie, pâtisserie et 
biscuiterie, sans oublier les quelques 1 460 boulangeries artisanales. A 
lui seul, le secteur de la boulangerie comptabilise plus de 7 700 emplois, 
soit près de 35 % de la filière céréalière en Bourgogne-Franche-Comté. 
Afin de répondre aux besoins des filières animales, la région dispose 
également de 28 fabricants d’aliments pour animaux qui mettent à profit 
les ressources céréalières locales. Les orges sont, quant à eux, valorisés 
par la filière malterie-brasserie régionale ou des territoires limitrophes. 

UN FACTEUR D’ÉQUILIBRE ENTRE MONDE URBAIN ET RURAL
Tous acteurs confondus, la filière céréalière de Bourgogne-Franche-
Comté génère plus de 23 400 emplois, dont plus de 11 000 directement 
associés à la production agricole. Les agriculteurs, souvent céréaliers 
et éleveurs, participent au maintien d’un tissu rural vivant. Par ailleurs, 
le nombre d’emplois induits dans la région s’élève à plus de 15 700 et 
concerne près de 70 % des emplois dans le secteur de l’élevage. On 
recense sur ce territoire plus de 23 400 exploitations agricoles dont 50 % 
cultivent des céréales. À travers ses activités de production, de collecte-
stockage et de transformation, la filière céréalière régionale offre de 
nombreuses opportunités d’emplois. 

UNE OUVERTURE SUR LES MARCHÉS INTERNATIONAUX 
Située au carrefour des axes Rhin-Rhône et Saône-Rhône, à l’interface 
de trois grands pôles économiques (Île-de-France, Grand Est, Auvergne-
Rhône-Alpes), à proximité de la Suisse, de l’Allemagne et de l’Italie, la 
région est au centre des flux économiques et des communications de 
la façade Est. Afin de valoriser cette opportunité géostratégique, les 
acteurs de la filière céréalière ont engagé d’importants investissements 
pour développer le transport par voie fluviale. La création d’un terminal 
céréalier sur la Saône a ainsi permis d’ouvrir un accès au port de Fos-sur-
Mer et, plus largement, sur les marchés du monde méditerranéen. Des 
investissements ont également été réalisés sur le canal de la Moselle et 
le Rhin. Du côté du fret ferroviaire, ce sont des embranchements « train 
complet » qui ont été mis en place à Venarey-Les Laumes et Vesoul.

ÉCONOMIE ET CÉRÉALES (*)

La filière céréalière génère 
une valeur ajoutée d’environ 
948 millions d’euros dans la 
région. 

948 M€ 

C’est le nombre d’emplois 
dans la filière céréalière en 
Bourgogne-Franche-Comté.

23 400  

(Source : Intercéréales)

DESTINATION DES CÉRÉALES 
PRODUITES EN BOURGOGNE-
FRANCHE-COMTÉ

vers d’autres régions37 %

32 % à l’international

31 % utilisation locale

La qualité des blés 
a permis l’essor de 
la meunerie, de la 
boulangerie-pâtisserie 
et de la biscuiterie. 

(*) Source : Etude CMI 2022



ENVIRONNEMENT ET CÉRÉALES

DES ACTEURS RESPONSABLES ET CITOYENS
L’agriculture régionale s’attache à préserver la qualité des terroirs. Depuis déjà une vingtaine d’années, la 
filière céréalière multiplie les initiatives en faveur de l’entretien des paysages, de la préservation des sols 
et de la biodiversité. Cela se traduit par la mise en place de bandes enherbées le long des cours d’eau, 
l’implantation de couverts végétaux entre deux cultures, le développement de techniques alternatives issues 
de l’agriculture bio (cultures associées, désherbage mécanique…) ou encore l’utilisation d’outils de pilotage 
des cultures visant à réduire les apports de fertilisants et de produits de protection des plantes. 
En aval, les industries de transformation investissent pour réduire leur empreinte environnementale : 
géothermie, optimisation logistique, approvisionnements locaux, recyclage, promotion des circuits courts...

UNE CONTRIBUTION À LA RÉDUCTION DES ÉMISSIONS DE GAZ À EFFET DE SERRE
L’agriculture et la forêt sont les seuls secteurs économiques qui captent plus de CO2 qu’ils n’en émettent. 
Chaque année, les céréales cultivées en Bourgogne-Franche-Comté captent 13,3 Mt eq CO2.*, soit 
l’équivalent des émissions des secteurs du transport routier et combustion dans l’industrie manufacturière 
réunis. 
* Solde net incluant les quantités de CO2 émises par et pour la culture.



LA FILIÈRE CÉRÉALIÈRE EN BREF

SATISFAIRE LES BESOINS LOCAUX ET INTERNATIONAUX 
La France exporte tous les ans près de 50 % de sa récolte et se place ainsi au rang de 6e exportateur 
mondial de céréales. Chaque année, 30 millions de tonnes de céréales et plus de 5 millions de tonnes 
de produits transformés sont exportées (amidon, malt, farine, semoule de blé et de maïs) et font de la 
filière céréalière un acteur positif de la balance commerciale agricole et agroalimentaire française.
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lntercéréales, association privée à but non lucratif, 
est l’interprofession représentative des céréales 
à savoir alpiste, amarante, avoine, blé dur, blé 
tendre, chia, épeautre, maïs, méteil, millet, orge, 
quinoa, riz, sarrasin, seigle, sorgho, triticale, et 
tritordeum, et des produits céréaliers. 

Créée à l’initiative des organisations 
professionnelles du secteur céréalier, elle réunit 
tous les acteurs économiques de la filière : la 
production, la collecte / commercialisation et les 
acteurs de la première transformation. C’est un 
lieu d’échange entre ces organisations qui œuvrent 
ensemble à développer les filières céréalières sur 
le territoire, mais aussi, à valoriser le savoir-faire 
français et la qualité des productions et produits 
céréaliers à l’international.

23-25 Avenue de Neuilly 75116 PARIS
Tél : 01 44 31 16 23
E-mail : contact@intercereales.com
Site : www.intercereales.com

   LES ATOUTS DE LA FILIÈRE  
   EN RÉGION BOURGOGNE - FRANCHE-COMTÉ

	 30 % de la surface agricole dédiée aux céréales

	 4,7 millions de tonnes de céréales produites

	 2,4 millions de tonnes de blé tendre dont 95 % de blé tendre panifiable supérieur

	 1,3 million de tonnes d’orge pour la malterie et la brasserie 

	 34 moulins


